HOF WEITENFE[

unserer Natur

- 8ésunde Ernéhru
ng

Angebots- und Preisliste
Hofmolkerei

fur Privathaushalte
Oktober 2023

Wer’s ffrischer kenn, der schummelt]

Biosphirenreservat Whatsapp:

Flusslandschaft Elbe O] 74 245 7] 09 w\




Seite 2

Naturnahe Landwirtschaft

Vor Giber 120 Jahren begann Familie Guhl auf HOF WEITENFELD bauerlich zu wirtschaften.

1991 waren wir nach vielen Jahren der Zwangskollektivierung einer der ersten Bauern in
Mecklenburg, die ihre Flachen wieder selbst bestellen wollten. Schon die Lage unseres Hofes
zwischen den Fliissen Elbe und Sude legt den Bauern hier seit Generationen die Milchwirtschaft mit
in die Wiege. Die Alten sagen: ,Hier wachst den Kiihen das Gras ins Maul*".

Mut, Kreativitdat und die fleiBige Arbeit der ganzen Familie waren der Grundstein fiir eine
eindrucksvolle Entwicklung, die zur Entstehung des modernen bauerlichen Familienbetriebs gefiihrt
haben, den wir hier mit dem Ziel einer groBtmadglichen Nachhaltigkeit betreiben.

Inzwischen helfen uns bei der Pflege und Versorgung unserer 180 Milchkiihe, 140 Nachzuchtrinder,
60 Weidemastochsen, der Bewirtschaftung von etwa 530 Hektar Wiesen, Weiden und Feldern und
der Herstellung und Vermarktung unserer Spezialitaten etwa 30 fleiBige Mitarbeiter.

Darauf sind wir sehr stolz, denn nach unserer Uberzeugung sollte Wertschépfung immer auch einen
Nutzen fiir die Menschen in der Region haben.

Aus Verantwortung gegeniiber den Verbrauchern und den nachfolgenden Generationen haben wir
uns bereits 1995 entschlossen, neue Wege hin zu einer ,enkeltauglichen™ Landwirtschaft zu gehen.
Die Herkunftsgarantie flir unsere Erzeugnisse basiert auf der Tatsache, dass alle Rinder bei uns auf
dem Hof geboren und liebevoll aufgezogen werden. AuBerdem erhalten die Tiere mit Ausnahme von
Mineralstoffgemischen nur Futter, dass wir selbst angebaut und geerntet haben und welches dem
natlrlichen Erndhrungsverhalten der Rinder entspricht. Somit geben wir den Einfluss auf die
Inhaltsstoffe, die Reinheit und die Qualitat unserer Produkte zu keinem Zeitpunkt in die Hand
anderer. Die Haltungsbedingungen unserer Tiere sind anerkannt artgerecht. Sie fiihlen sich
mindestens von Mai bis Oktober auf den guten Weiden und im Winter in komfortablen Stéllen auf
ihren Strohbetten sichtbar wohl. Wir haben nichts zu verbergen.

Unsere Tiren stehen Ihnen jederzeit offen.

Inzwischen ist bereits der ndchste
Generationswechsel eingeleitet:

Die Tochter von Peter und Petra Guhl,
Juliane Bockelmann hat sich schon sehr
frih in den Betrieb eingebracht und
folgerichtig auch Agrarwissenschaften
studiert. Seit 2021 ist sie auch offiziell am
Unternehmen beteiligt und Gbernimmt
damit eine groBe Verantwortung fiir die
erfolgreiche Fortfiihrung des Erbes. Und
die folgende Generation steht bereits in
kleinen Gummistiefeln hinter uns — das ist
bauerliche Landwirtschaft!
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Milchverarbeitung in der Hofmolkerei

Um ein hervorragendes Milchprodukt zu erhalten, muss zunachst einmal der wichtigste Bestandteil,
die Milch, den héchsten Anforderungen gerecht werden. So hatten wir als einziger Milchviehbetrieb
in den neuen Bundeslandern die amtliche Zulassung zur Herstellung und Vermarktung von
Vorzugsmilch. Sie ist in Deutschland das am strengsten kontrollierte Lebensmittel. Weil wir die
gleichen Bedingungen hinsichtlich der Hygiene und der Raumlichkeiten einhalten wie die groBen
Molkereien, erhielten wir 1998 sogar eine EU - Zulassung fiir die Verarbeitung. Die Herstellung
unserer Spezialitaten hat dabei ihren handwerklichen Charakter nicht verloren.

Weil wir die Milch sofort nach dem Melken abfiillen oder weiterverarbeiten und innerhalb weniger
Stunden an unsere Kunden ausliefern, kdnnen wir auf jegliche Konservierungsmittel vollig
verzichten. Auch kiinstliche Aromen, Farbstoffe und Emulgatoren sind tabu.

™ T

Lieferservice

Der HOF WEITENFELD liegt wunderschén inmitten der saftigen Wiesen und fruchtbaren Acker der
Teldau direkt an der Elbe.

Viele Jahre war dies innerdeutsches Grenz-
gebiet und auch heute ist es nicht gerade das
Zentrum der Welt. Deshalb erwarten wir von
unseren Kunden auch nicht, dass sie zu uns
kommen. Wir kommen zu Thnen! Wenn Sie
innerhalb unseres Liefergebietes wohnen,
fahren wir seit 1995 einmal wdchentlich direkt
an Ihrer Haustlir vorbei, um die lber 600
Haushalte, Kindergarten, Schulen und
Einrichtungen der Gastronomie zu beliefern.
Wir kénnten aber auch anhalten!
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Unsere beiden Frischmilchsorten sind heute schon eher eine
Raritdt. In den Kiihlregalen des Einzelhandels finden Sie fast
nur noch hocherhitzte Milch. Selbst bei sogenannter “ESL-
Milch” verbirgt sich hinter der Bezeichnung “Langer frisch”
oder “maxifrisch” ein Verfahren, bei dem Temperaturen von
127 °C eine verlangerte Haltbarkeit der geschlossenen
Abpackung bewirken. Der Einzelhandel nutzt diese
Haltbarkeit bereits dazu, groBe Mengen “billiger” Milch aus
Osteuropa in die Regale zu stellen, was nach heutiger
Rechtslage nicht deklariert werden muss. Was bei dieser
Denaturierung in der Milch zerstdrt wird, ist aber auch den
Herstellern offensichtlich weniger wichtig. Uns umso mehr.
Deshalb bleiben wir bei den traditionellen und schonenden
Verfahren.

Frische Vollmilch, 3,5% Fett

1 Liter Mehrwegflasche*

@ Deckelfarbe

Zur Herstellung dieser Milch wird die Vorzugsmilch pasteuri-
siert. Beim Pasteurisieren wird die Milch fiir 30 Sekunden auf
72 °C erhitzt und sofort wieder gekiihlt. Durch diesen Prozess
werden Mikroorganismen abgetétet, um eine langere
Haltbarkeit zu erzielen. Durch den Entzug von etwas Rahm in
einer Zentrifuge erhalten wir den gewiinschten Fettgehalt.
Auch diese Milch wird nicht homogenisiert.

€ / Flasche 1 ’45

€ / Flasche
5% Rabatt 1,38

3 Liter Mehrwegflasche*
€ / Flasche 4,00

€ / Flasche
5% Rabatt 3,80

Frische fettarme Milch, 1,5% Fett

1 Liter Mehrwegflasche*

@ Deckelfarbe

Die ,Magermilch" wird genauso hergestellt wie unsere Frische
Vollmilch. Der Unterschied besteht lediglich darin, dass ihr
wesentlich mehr Fett entnommen wird. Der so gewonnene
Rahm ist das Ausgangsprodukt fiir unsere Fassbutter oder
wird als Schlagsahne abgefiillt.

*Die Mehrwedflaschen bestehen aus PVC-freiem Makrolon
(wie Babyflaschen) und sind sehr teuer. Bitte geben Sie die
Flaschen ausgespiilt, ohne Verschluss und punktlich zurtick.
Vielen Dank !

€ / Flasche 1 ,40

€ / Flasche
5% Rabatt 1,33

3 Liter Mehrwegflasche*
€ / Flasche 3’80

€ / Flasche
5% Rabatt 3,61
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Echte Fassbutter (Landbutter leicht gesalzen)

€ / Stiick

Der offizielle Name fiir diese Spezialitat ist Landbutter. €/ Stick
Diese Bezeichnung darf eine Butter nur tragen, wenn sie 5 % Rabatt
aus rohem Sauerrahm von einem Landwirtschaftsbetrieb
ausder Milch eigener Kiihe hergestellt wird.

Das ist inzwischen in Deutschland ganz selten geworden.
Zunachst versetzen wir den Rahm mit einer speziell
geziichteten Kultur, um Ulber 3 Tage bei ca. 16°C eine
gezielte Sduerung zu erreichen. Der nun sdmige
Sauerrahm wird auf etwa 10°C abgekihlt und im
Butterfass etwa zwei Stunden ,geschleudert®. Dabei
trennen sich die zunehmend gréBer werdenden
Butterfléckchen von der fettfreien Buttermilch. Wenn die
Butterkugeln etwa erbsengroB sind, wird die Buttermilch
abgelassen. Die verbliebene Menge wird dreimal mit ganz
kaltem Wasser ,gewaschen®. AnschlieBend wird die Butter
etwa 20 Minuten geknetet, um das Restwasser zu entfer-
nen und eine gute Konsistenz zu erreichen. Dabei wird
auch etwas von dem hochwertigen Luisenhaller Salz
hinzugegeben. Erst jetzt ist die Butter bereit, um in den
handgeschnitzten Modeln aus Ahorn- oder Zedernholz
portioniert und mit schénen Mustern verziert zu werden.

Dieses urige und sehr handwerkliche Herstellungs-
verfahren ist stark von duBeren Einfliissen, wie zum
Beispiel der Witterung, abhdngig. Daraus resultieren
Unterschiede von Charge zu Charge, die Sie eventuell
feststellen koénnen. Die stdrkste Verdnderung im
Geschmack und in der Farbe der Butter ergibt sich immer
Anfang Mai, denn ab dem Weideaustrieb unserer Kiihe
gibt es bei Ihrem Milchmann wieder die richtige ,Grasbut-
ter".

Krauterbutter / Chilibutter (von April - Oktober)

€ / Stiick

€ / Stiick
5 % Rabatt
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Joghurt

Joghurt mild 200 g Becher

Viel Erfahrung und eine groBe Portion Fingerspitzengefiihl
braucht es, um aus guter Milch einen guten Joghurt zu zau-
bern. Weil wir dabei auf Zusdtze wie Milchpulver und Gelatine
verzichten, ist der Weitenfelder Joghurt nicht ganz so fest wie
die Produkte der groBen Molkereien. Aber das nehmen wir flr
die Einhaltung unseres ,Reinheitsgebots" gerne in Kauf.

Zunachst erhitzen wir die Milch fiir eine halbe Stunde auf 90°C.

Hierbei verdampft etwas Wasser, wodurch sich die so genann-
te Trockenmasse erhdéht. Nun wird schnell auf die
Reifungstemperatur von 41°C abgekihlt. In diesem Bereich
fuhlen sich die dann zugegebenen Joghurtkulturen am
wohlsten. Wir verwenden die beiden Bakterienstamme
lactobacillus acidophilus und streptococcus thermophilus.
Deshalb ist die korrekte Bezeichnung auch ,Joghurt mild®. Nur
wenn auch die vom Balkan stammenden Bakterienstamme
bulgaricus enthalten sind, heit das Produkt ,Joghurt®. Die
strenge Saure liegt uns Mitteleuropdern und vor allem den
Kindern aber eher weniger.

Nach 16 - 18 Stunden in absoluter Ruhe ist die Reifung been-
det. Der Joghurt wird nun kurz und kraftig ,glattgerihrt®,
schnell abgefiillt und gekihlt.

Um die Zutatenliste auf unserem Fruchtjoghurt zu verstehen,
brauchen Sie Ubrigens kein amtliches Verzeichnis der ,E-
Nummern®, Der Grund ist recht einfach: Wir verwenden
solche Zusatzstoffe nicht. Die Fruchtzubereitungen werden in
Belgien fiir uns hergestellt und sind zum Teil eigens fiir uns
und mit uns kreiert worden. Bei den meisten Sorten ist das
Mischungsverhadltnis und die Herstellung wie bei Omas
Marmelade, namlich Frucht und Zucker im Verhaltnis 1:1. Der
Fruchtjoghurt enthalt damit etwa 9 % Zucker und 3 % Fett.

€ / Stiick

0,75

€ / Stiick
5 % Rabatt

0,71

Fruchtjoghurt 200 g Becher

€ / Stiick

0,90

€ / Stlick
5 % Rabatt

0,86

Sortiment 4 x 200 g Becher*

€ / Sortiment

3,50

*Bei Bestellung eines Sortiments
ist keine Sortenwahl méglich

Fruchtjoghurtsorten :

® Cocos - Ananas

@ Erdbeere

@ Kirsche

@ Blutorange

@ Pfirsich - Johannisbeere
@ Apfel-Vanille

@ Heidelbeere

@ Birne - Banane

@ Schoko - Haselnuss
(nur Okt.-Febr.)
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Schulmilchgetranke

200 ml Becher

Seit vielen Jahren zdhlen auch annahernd alle Kindergarten
der Region zu unseren Kunden.

Damit kamen viele Kleinkinder in den Genuss der frischen
Milch. Nachdem wir 2007 in eine neue Abfiillmaschine inves-
tiert hatten, bestand nun auch die Méglichkeit, den Kindern
an unseren Schulen frische Milchgetrénke in “handlichen”
Portionen anzubieten.

Das war der Beginn einer beispiellosen Erfolgsgeschichte! An
allen von uns versorgten Grundschulen hat sich die tiberwal-
tigende Mehrheit der Kinder fiir unsere Milch entschieden.
Aber auch an weiterfiihrenden Schulen haben wir inzwischen
rege Nachfrage.

Besonders gelobt wird der sehr geringe Zuckerzusatz (3-
3,5%) und der natirliche Geschmack. Das “Geheimnis”
dahinter ist der Verzicht auf kiinstliche Aromen, die oft kaum
noch erahnen lassen, dass es sich um ein Milchgetrank
handelt. Bei uns hingegen kommt nur natirlicher Fruchtsirup
und guter Kakao zum Einsatz.

Fir die Organisation dieses Angebotes an den Schulen stellen
wir verschiedene komplette Lésungen bereit, die sich bereits
gut bewahrt haben.

Wenn auch Sie Interesse haben, diese Produkte an Ihrer
Schule anzubieten, unterbreiten wir gerne ein Angebot und
bieten Ihnen eine kostenlose Probelieferung fiir alle Kinder
der Einrichtung an.

Aufgrund des groBen Interesses kdonnen auch unsere
Privatkunden diese Milchmischgetranke bestellen. Wir weisen
jedoch darauf hin, dass wir diese Produkte bei gleichzeitigen
langeren Schulferien in Mecklenburg und Niedersachsen nicht
abfiillen.

€ / Becher

0,45

€ / Becher
5 % Rabatt

Huhnereier

S 53
v% |

0,43

I

10 Stiick / €

4,00

10 Stiick / €
5 % Rabatt

3,80

"4
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Weitenfelder Hofkase

Hofkéase Natur
ca. 250 g vakuumverpackt

Seit nunmehr gut 25 Jahren gibt es schon unsere Hofmolkerei.
Ausgehend von der hervorragenden Qualitat der Milch unse-
rer Kilhe gab es damals schon Versuche, auch guten Kase
herzustellen. Kunden, die bereits viele Jahre unsere Produkte
und unseren Service genieen, wissen, dass das mit dem Kase
griindlich daneben ging. Umso mehr freuen wir uns, dass wir
nun endlich doch einen eigenen Kdse anbieten konnen.
Geholfen hat uns dabei Lena Martens. Sie hat die hohe Kunst
des Kasens viele Jahre in einer Hofkdserei in Schleswig-
Holstein gelernt und angewendet. Seit 2018 ist sie mit ihrer
eigenen mobilen Kaserei unterwegs. Wir sahen darin sofort
eine tolle Chance, dem Wunsch unserer Kunden nach einem
echten Weitenfelder Kase zu entsprechen, ohne gleich riesige
Summen in Gebdude und Technik zu investieren. Friih mor-
gens kommt sie, um sofort nach dem Melken die warme,
inhaltsstoffreiche Morgenmilch zu verarbeiten. Nur so kann
ein richtig guter Rohmilchkase gelingen. An das Sortiment
tasten wir uns derzeit noch mit Ihrer Hilfe heran, daher sind
noch nicht alle Sorten immer verfligbar. Wir bitten um
Verstandnis.

€/100 g

2,69

€/100g
5 % Rabatt

Hofkase Krautersorten okl
ca. 250 g vakuumverp. nach Verfd &l

2,56

€/100g

2,79

€/100g
5 % Rabatt

Bauernkéase aus der Hofkaserei

Bauernkéase Natur
ca. 250 g vakuumverpackt

2,65

Kréutersorten:

Brennnessel
Italienische Krauter
Bockshornklee
Zwiebel

Barlauch

Grliner Pfeffer
Kiimmel

Krauter der Provence
Froschkonig
Schwarze Magie
(nicht immer alle vorrétig)

Im Bergischen Land bei Kéln wird in
der Witzheldener Bauernkdserei von
der Familie Hielscher der hervorragen-
de Bauernkdse nach Gouda-Art
hergestellt.

Ob Natur, mit verschiedenen Krautern
oder gerduchert - Sie haben immer die
Garantie auf einen pikanten
Hochgenuss.

€/100 g

2,19

€/100g
5 % Rabatt

Bauernkése Krautersorten
ca. 250 g vakuumverpackt

2,08

€/100 g

2,49

€/100g
5 % Rabatt

ca. 350 g im Netz

Bauernkase gerduchert

2,37

€/100g

2,89

€/100g
5 % Rabatt

2,75
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Allgduer Bergkase

ca. 250 g vakuumverpackt

Im Allgéu versteht man es schon viele 100 Jahre, aus bester
Alpenmilch den besten Bergkase herzustellen.

Die Geheimnisse dieses Handwerks am Kupferkessel behal-
ten die Leute von der Sennereigenossenschaft in
Untermaiselstein fir sich.

Den guten Kase gliicklicherweise nicht. Dadurch kénnen auch
Sie von dieser herzhaften Delikatesse bekommen.

Papenburger Bio-Fruhsttckskase

ca. 250 g vakuumverpackt

€/100g 2.29
€/100g
5 9% Rabatt 2,18

Den Engelnhof der Familie Engeln findet man am Rande der
Stadt Papenburg im Emsland.

Allerdings hatte man ein glicklicheres Handchen, als 2006
dort mit der Kaserei begonnen wurde. Seitdem ist der
Papenburger Frihstlickskdse eine echte Bereicherung
unseres Kasesortiments.

Da er in einer Folie reift, gibt es keine Rinde und keine
Kantenstlicken.

Papenburger Bio-Abendrot

ca. 250 g vakuumverpackt

€/100g 2,49
€/100g
5 9% Rabatt 2,37

Familie Engeln hat ihr Kasesortiment gliicklicherweise
erweitert. Der Papenburger Bio-Abendrot ist eine echte
Delikatesse und hat uns geschmacklich durch die
kraftige Wirze voll Uberzeugt. Da es sich um einen
Rotschmiere-Kdse handelt, ist die Rinde zum Verzehr
geeignet. Probieren lohnt sich!

€/100¢g 2,99
€/100¢g
5 9% Rabatt 2,84
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Wurstspezialitdten nach Hausschlachterezepten | Leberwurst 150 g

Rotwurst 150g

Da wir 18 Jahre lang eine sehr erfolgreiche Zusammenarbeit Jagdwurst 150 g

mit der Fleischerei Gollnik in Grabow genieBen durften, waren | €/ Glas 4,90
wir sehr traurig, als dieses Traditionsunternehmen Anfang €/ Glas
2016 fiir immer seine Tiiren schloss. 3 ¥ (el 4,66

Am Ende einer langen Suche nach einem neuen Partner stand _

die Erkenntnis, dass wir mit Manfred Gollnik einen wirklichen Sauerfleisch 400g

“Meister” verlieren, der fast nicht zu ersetzen ist.
Aber eben nur fast. Denn zeitgleich und gemeinsam mit €/ Glas 6.90
Manfred Gollnik hat 1984 ein anderer Mann aus unserer | E/Ges 6.56

Region den Meistertitel im Fleischerhandwerk erhalten:
Torsten Wacker aus Neustadt-Glewe.

Dass die beiden seitdem viel miteinander und wenig gegen-
einander gearbeitet haben, spiegelt sich im Sortiment, in der
Qualitat und vor allem in der "Denke” wieder. Das Bestreben,
sich durch die Auswahl der besten Rohstoffe und Zutaten,
den Verzicht auf unnétige Zusatzstoffe und die handwerkliche
Herstellung nach traditionellen Rezepten auf hdchstem
Niveau von anderen deutlich abzuheben, ist auch hier das
Credo der Familie und aller Mitarbeiter. Das liegt sicherlich
nicht zuletzt daran, dass auch Herr Wacker auf viele
Erfahrungen zuriickgreifen kann, die er in seinen jungen
Jahren gemeinsam mit seinem Vater als Hausschlachter auf
den umliegenden Dérfern sammeln konnte.

Uns nun sind wir ganz gespannt auf Ihr Urteil, also probieren

Sie einmal und lassen Sie uns wissen, ob wir mit “Wacker-
Wurst” auf dem richtigen Weg sind.

[
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Wurstspezialitdten nach Hausschlachterezepten

Presskopf Magenstilze Gekochte Fleischwurst

ca. 400 g Vg(uumver%ackt Landleberwurst ca. 200 g T ) e M e

€/100 g 1,79 €/100g 1,69 €/100 g 1,49
€/100 g €/100 g €/100 g

5 9% Rabatt 1,70 5 % Rabatt 1,61 5 % Rabatt 1,42

Schinkenspeck ca. 400 : Kraftfleisch Rind
vakuumverpac[lzt & Fleischblutwurst 400 g ca. 250 g vakuumverpackt

€/100g 2,09 €/100 g 1,69 €/100 g 2,29
€/100 g €/100 €/100 g

5 9% Rabatt 1,99 5 % Rabatt 1,61 5 9% Rabatt 2,18

Schinkenspeck
o Landleberwurst

Fleischblutwurst
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Wurstspezialitdten nach Hausschlachterezepten

Frische Mettwurst
ca. 500 g streichfahig

Jagdwurst / Leberkése

ca. 250 g

Knacker ca. 100 g
ca. 50% Rindfleisch

€/100 g 1,89 €/1009g 1,69 € / Stiick 1,99
€100 g €/100g € / Stiick
5 9% Rabatt 1,80 5 9% Rabatt 1,61 5 9% Rabatt 1,89

Mettwurst Blase ca. 500g

Rindersalami ca. 350 g

Lungenwurst ca. 250 g

80-90 % Rindfleisch nur Okt. - Mérz
€/100 g 2.09 €/100 g 2.59 € / Stiick 3,00
5 % Rabat 199 | |55 Rabace 2,46 | |Sv%rabat 2,85
L ]
Bauernmettwurst ca. 400 g Bierschinken ca. 250 g Medi-Sticks 3er-Pack ca. 150 g
€/100g 2,09 €/100g 1,79 €/100 g 2,49
§/°1/«? ?lagbatt 1,99 S 1,70 ?;f (F’lgbatt 2,37

Mettwurst
Blase

Frische Mettwurst

Jagdusuirst

Bauernriethmurst

Rindersalami

Lungenwwrst




Seite 13

Frischfleisch vom Weideochsen

Es liegt in der Natur der Sache, dass unsere Kiihe nicht nur weibliche Kalber, die irgendwann
selbst Kiihe werden, zur Welt bringen, sondern auch kleine Jungs. Um diese nicht im zarten
Kindesalter in die Fremde und damit in ein hochst fragwiirdiges Schicksal zu entlassen,
musste eine andere Losung gefunden werden, ihnen ein schdnes Leben und ihrer Aufzucht
einen Sinn zu geben.

So werden bei uns alle mannlichen Kalber mit drei Monaten unter Vollnarkose unblutig
kastriert. Dieser Vorgang macht sie zu Ochsen, die wir auch fortan mit den ,Madchen"
gemeinsam unter anerkannt artgerechten Bedingungen aufziehen kénnen. Von Ende April bis
zum November haben diese Tiere Weidegang. Somit bekommt das sehr langsam wachsende
Fleisch diese ganz besonderen Eigenschaften, die schon vor ganz langer Zeit dem
Mecklenburger Weideochsen (ist tibrigens das Tier in unserem Landeswappen) zugesprochen
wurden.

Von Oktober bis April gibt es Schlachttermine, zu dem Sie Ihre Bestellung aufgeben kénnen.
Im Angebot sind dann Fleischpakete unterschiedlicher Zusammensetzung und diverse
Teilstiicke vom Weideochsen und schieres Kalbsfleisch. AuBerdem gibt es zu diesen Terminen
auch die begehrten Kalbswiener und unsere Rinderbratwurst.

Das konkrete Angebot, die Preise und Termine erfahren Sie immer rechtzeitig durch unser
Rindfleisch - Infoblatt oder auf der Homepage.
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Wochenmarkte

Auf den Wochenmarkten in

Boizenburg
Mittwoch 8-13 Uhr, Samstag 8-12 Uhr (Marktplatz)

Neuhaus
Donnerstag 8-12 Uhr (Kirchplatz)

Ludwigslust

Donnerstag 8-16 Uhr

Schwerin
Freitag 9-16 Uhr (EKZ “Wurm”-Kl6resgang)

Lauenburg

Mittwoch 7-13 Uhr, Samstag 7-13 Uhr (Rathausplatz)

haben Sie die Mdglichkeit, unseren Verkaufsstand
zu besuchen. Bei kompetenter Beratung haben Sie

einen Uberblick (iber einen GrofBteil des Sortiments.
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Prasentservice

Kennen Sie das auch?

Sie sind eingeladen zu einem Geburtstag, ein Jubildurn oder
eine Geschéftseroffnung steht an, es ist Weihnachten, Ostein
oder Sie mochten einfach nur mal Dankeschén sagen und
finden keine passende Aufmerksamkeit.

Lassen Sie sich helfen.

Aus unserem umfangreichen Sortiment stellen wir nach Ihren
Vorstellungen ein passendes Prasent ab einem Wert von 25,-
Euro zusammen.

Damit haben Sie immer etwas ganz Besonderes und ein
Stlickchen gesunde Ernahrung gepaart mit hdchstem Genuss
verschenkt.

Sie mussen uns lediglich Ihre Preisvorstellung mitteier,
Wenn Sie uns auch den Anlass verraten, erhalten Sie sagar
eine dementsprechende Gestaltung. Oder Sie legen gleich
detailliert fest, welche Produkte unseres Sortiments in Fragz
kommen.

Auch hierzu beraten
wir Sie gerne.

Prasente sollten mindestens
3 Tage im Voraus bestellt werider.

GroRRkundenservice

Sie betreiben ein Restaurant, Cafe, eine Speiseeisherstellung, GroBkiiche oder Kantine?
Gerne unterbreiten wir Ihnen auch ein maBgeschneidertes Angebot fiir gréBere
Abnahmemengen. Milch, Quark, Joghurt, Sahne und andere Produkte bieten wir auch in 5,
10 und 20 Liter Mehrweggebinden an. Kurzfristige Produktion auf Bestellung und unsere
eigene Kihllogistik machen uns zu einem unschlagbaren Partner, wenn es um Frische,
Individualitdt und Flexibilitat geht.
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Fiar Ihre Notizen
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Was Sie wissen sollten, bevor der Milchmann 2 x klingelt!

Unsere Milchist schoninlhrem Kiihlschrank, wenn die Milchanderer Bauernnoch
nichteinmalinder Molkereiangekommenist.

Bestellungen:

Thre Bestellungen und Anderungswiinsche kénnen
Sie telefonisch, per E-Mail, Whatsapp oder direkt
beilhrem Auslieferungsfahreraufgeben.

Zum Folgetag bendétigen wir Ihren Bedarf bis
spatestens12:00 Uhr (perE-mail bis 11:30 Uhr).

Birozeiten:

Unser Biro ist nicht durchgangig besetzt. Wir
bearbeiten aber alle Anfragen und Bestellungen
zeitnah. Sollten Sie Fragen haben oder méchten Sie
zum Einkaufen vorbeikommen, kénnen Sie uns
auch gern auf den Anrufbeantworter sprechen. Wir
rufendannzuriick.

Donnerstags von 13-15 Uhr kdnnen Sie ohne
Anmeldung auf dem Hof einkaufen.

Service:

Je nach Wunsch beliefern wir Sie einmal pro Woche.
Siekonnenauch einenanderen Rhythmus festlegen
undbeliebiglange pausieren.
DaSiemitunskeinevertragliche Bindung eingehen,
kénnen Sie auch jederzeit fristlos abbestellen.
Eventuelle Reklamationen bitten wir unverziiglich
anzumelden.

Liefertermin:

Sie missen bei der Lieferung nicht zu Hause sein.
Vereinbaren Sie mit uns einfach einen geeigneten
Abstellort (Hintertir, Carport, Postkasten, etc.).
Allerdings sollten Sie an den Schutz der hochwerti-
gen Produkte vor Witterungseinflissen und
Haustieren denken. Eine Kiihltasche kann hier
schonsehr hilfreich sein.

Damit haben Sie gleichzeitig ein Depot fiir Ihr
Leergut, welches unsere Auslieferungsfahrer dann
auchnicht verfehlen kdnnen.

Preise und Rabatte:

Die angegebenen Preise verstehen sich als
Endpreise. Bei vielen Artikeln finden Sie 2 verschie-
dene Preise. Fir diese Produkte gewahren wir
Ihnen Nachlasse.

Wenn Sie mit diesen Artikeln einen Monatsbetrag
von 50,00 € iberschreiten, bezahlen Sie hierfiir 5 %
weniger (2. Zahl der Preisangabe).

Bedingungen:

Die Abrechnung und Zahlung erfolgt monatlich am
Anfang des Folgemonats. Sie kdnnen den Betrag
dannbeiIhrem Auslieferungs-fahrerbarentrichten.
Die meisten Kunden entscheiden sich jedoch fiir das
bequemere Lastschriftverfahren.

Wir bitten um Verstandnis, dass wir Rechnungen
nur an Kunden versenden kénnen, die am
Lastschriftverfahren teilnehmen oder gewerbliche
Abnehmersind.

Die Rechnungszustellung erfolgt per Email oder
gegen 1,00 € Gebiihrin Papierform.

Verpackungen:

Alle Milchflaschen geben Sie bitte ausgespdlt und
ohne Verschluss piinktlich zuriick.

Die leeren Becher fiihren Sie bitte dem dualen
System (Gelber Sack) zu.

Mindestbestellwert:

Wir liefernabeinem Warenwertvon5,00€
ohne zusatzliche Kosten frei Haus.

Abrechnung und Bezahlung:

Miteinerausgeldsten Bestellung akzeptieren Siedie genannten Zahlungs-und
Lieferbedingungen.

Angebots- und Preisliste fiir die Belieferung von Privathaushalten Oktober 2023

(gliltig bis Erscheinen einer neuen Preisliste,
alle vorherigen Preislisten verlieren hiermit ihre Giiltigkeit)

0174 245 71 09
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So finden und erreichen Sie uns!

Zarentin
A24

BOizenb“rg B5 nach Ludwigslust
B5 nach Hambu: HOF - WEITENFELD
Weitenfeld 1
@ Kuhlenfeld 19273 Vorderhagen

® Giirze Telefon (03 88 44) 2 12 06
Telefax (03 88 44) 2 19 07

bestellung@hofweitenfeld.de

Teldau
Partner

Biosphirenreservat

() Flusslandschaft Elbe

www.hofweitenfeld.de




